
Перечень обязательных вопросов (чек-лист) ролительского кОНТРОЛЯ За

организацией горячего питания в образовательной органиЗаЦИИ
(для проведения анкетировапия/мониторинга).

Название образовательной организации
Руководитель образовательной организации

.Ц,ага заполнения: _

]\ъ показаr,ель качества/в сы Даlнет Примечание

1. Условия соблюдения мися личнои гигиены.

l имеется ли к мытья
2 Имеется
J Иметотся а екции
4

2. Санита о-техническое состояние обеденного зала.

1 состояние о r,tебели без

состояние
_) На сто-ltовых приборах и таре.цках отс},,гствует влага (осуществляется

ивание
4 проведение уборки обеденttого за_па после к31кдого приема пищи С

использованием и а также ание

5 Инфраструкт},ра обедеttttогtl заlа обеспеLIивае,г \,словия д.jlя реfulизации

6 Насекоьlые, грызуны или следы их жизнедеятельности в столовсlй не

обнаружены
7 об столы чистые?
8 все э.цепrенты столовой ;rегко атываются.

3. Режим столовои.

l Иltеется.пи график прие},Iы пищи (продо;'lЖИТ€ЛЬНость кa;кдого прие1\,{а не

п,tенее 20 1

2 вывешено ли цикJIичное меню в
3 11релоставление горячего [Iитания обучающимся в соответствии с графиком,

4. е,[ ебовirниir по о иза и питания
1 На-rичие на сайте школы цикличного NleHK) д-ilя tsсех возрilсl,нык гр),пп

cJ l1лет с\2и
2" Соответствует лИ колиLtество Ilрие\,IоВ пищИ, реглаN{ентированное цикличное

\,Iеню школы'J
з в ltertto отс в сr,lежные дни'J

В bteHlrl и4
l]сть.ltИ в организаЦии прикаЗ о создаrIии и порядке работы бракеражной
коtчtиссии?

6 от всех партий приготавливаемых блюд снимается бракераж (с запиоью в

бракеражном журнале не менее чем тремя членами бракеража, иск,lючая
столовои

7 выяв.ltялись ли факты недопуска к реfuцизации блюд и продуктов гlо

оты б коNlиссии за последний rl

8. l lpe.rycbroTpega ли оргаIIизация гIитtlния для де tей с ) чето\I особенностей

9 Факты исtспючеllия и заN.Iены о,гдельl,tых блrод при сравllении фактического
меню с нttыи меню

10 Ин еи () I lитани и.и

1l во ган из llитьевого N,la пиl,ьевые онтанчи

2.

бl,фетной продyкции.

обеденном зале.

5.



|2 Наличие сопроводительных документов, удостоверяющих качество и
безопасность поступающих продуктов на пищеблок (леклараций, ветеринарных
свидетельств).

1з" Наличие журнала бракеража сырой продукции, своевременность его
заполнения

5. Кyльтура обслyживания, соблrодение санитарно-эпидемиологи ческого режима.
1 Нап и ч ие специ rl,,I изирован ной оде}кды у со,грудн и ко в?

2, Состояние сllециrl,lизированной одежды }, соl,р)дников (удовлетворитед!ц9е)
J На-цичие средств индивидуальной защиты (шtасок), их правильttое

использование, средств для дезинфекчии рук.
4 использование ток.
5 Наличие дезинdlицирующих средств, инстру.,кчий к ниi\I" прави-пьное их

испоJьзование и ра:]\1ещение в обеденно]\,I за,lе (rtедоступноN,I д,ilя де]9х).
На_пичие личttой i\,1едицр]LIской кни;кки с гrройденны]\,t \lедицинскиNl ocN,{oTpoм,

I,иI,иениLlескил,I обу ч ell ие\l и проф ил актически\,1 и при ви BKa\I и

7 Наличие профессионrшьного образования у заведующего производством и
поваров

8 Имеется ли график уборки, проветриваниrI помещений пищеблока.
Наличие книги предложений и отзывов

l0 Наличие салфеr,ок на столах, подставок для стоJlовых приборов, солонок. ._
6, Оценка готовых блюд.

1 Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны, вызывают аппетит
Z. Органолептические пок€ватели пищевой продукции по результатам дегустации

б.,trода или рациона из lvIeHIo текущего дня (вкусно, не вкУсно)
J С оответствие веса порции цикJI иLI но N1}/ N.,Iеню

4 Теп,ltlерtt,гl"ра подаLlи горячего блкlдtt" приготоB,iIение cOOTI]e,l,cTByeT

техно.lоI,ической карте (соблюлен ф?
5 Ип,tе,tись ли (lакr,ы llодilllи осr,ьtвшей пищи']
6 Удов.,iетворенность ассор,гиN{ентоNl и к;lчество]\1 по результаталt выбороЧноГо

ollpoc:r детей при на-,lичии согласия их родителей
7 Объеп,r пищевых отходов tlосле приеN,Iа лищиj их
8 Нat'l rt.r ие лаборатор гtо- и l l стру\1 е нl,ал ь н ых исс_педо ван и й Kat,t ества и

безоtlасности. поступ:rющих IIищевы\ llрод},ктов и готовых блкrд.

fI,ополнительные
заN4ечания:

Пред,,tоiкения

Ilодписи уLtастников
ан кеl-иро BtlH ия/rutо t lитсlр и н га :

6.

9


